
Mes idées recettes Blue Whale

Ingrédients pour 4 personnes

 

• 1 pomme Granny

• 2 filets de saumon fumé

• 8 brins de ciboulette

• 4 cuillères à soupe de  

crème fraîche épaisse

• 2 petits suisse

• ½ citron

• 1 cuillère à café de vodka

Verrines
pommes Granny & saumon

PréParation des Pommes :

Laver et évider la pomme.

raper la pomme ( ou détailler en petits dés )

Émincer le saumon fumé en très 昀椀nes lamelles.

PréParation de La crème :

ciseler la ciboulette.

Presser le jus d’1/2 citron.

dans un bol, mélanger la crème, les petits suisses, la 
ciboulette, le jus de citron et la cuillère à café de vodka.

Présentation :

À l’intérieur de 4 verrines, superposer les tranches de 
saumon fumé, la crème et les pommes.

Vous pouvez déguster !

recette très fraîche, idéale en entrée lors de déjeuners d’été !
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FRUITICULTEURS DEPUIS 1950

Temps de préparation : 20 minutes


