Mes idées recettes Blue Whale

Verrines
pommes Granny & saumon

Temps de préparation : 20 minutes

PREPARATION DES POMMES :
Laver et évider la pomme.
Raper la pomme (ou détailler en petits dés)

Emincer le saumon fumé en trés fines lamelles.

PREPARATION DE LA CREME :
Ciseler la ciboulette.
Presser le jus d'1/2 citron.

Dans un bol, mélanger la créme, les petits suisses, a

ciboulette, le jus de citron et la cuilléere a café de vodka.

PRESENTATION :

Alintérieur de 4 verrines, superposer les tranches de
saumon fumé, la créme et les pommes.

Vous pouvez déguster !

Recette trés fraiche, idéale en entrée lors de déjeuners d'été !

Ingrédients pour 4 personnes

¢ 1 pomme Granny

2 filets de saumon fumé
8 brins de ciboulette

4 cuilléres a soupe de
creme fraiche épaisse

2 petits suisse

e 1% citron

¢ 1 cuillére a café de vodka
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